
1 E R  P L A T O  ( A  E L E G I R )
Góndola de Piña rellena de Frutos del Mar

Lomo de Bacalao con Almejas
Cama de Piña con ahumados y Gambas

Medallones de Merluza a la Vasca
Zarzuela de Pescado con Gambas

*

P O S T R E
Tarta Conmemorativa

A P E R I T I V O
Canapés variados

Empanadillas y Croquetas caseras de Pollo
Pizzara de Embutidos (Jamón, Queso y Fuet) 

Olivas, Calamares
 Gambas Saladas 

  Almendras Saladas

B O D E G A
Sangria, Vino Tinto Rioja y Rosado D.O Penedés

Agua Mineral y Refrescos. Café y Licores

Redondo de Ternera a la Jardinera
Escalopines de Solomillo a la crema de Ajos tiernos

Caña de Ibérico rellena a la Catalana
Paletilla de Cordero a la Segoviana

Solomillo de Ibérico a la Crema de Almendras

Menú Especial 
Bodas

2º PLATO (A ELEGIR)

Rambla Marina, 150. 08907, L'Hospitalet de Ll.
932 63 23 61 - Restaurante La Flama

62,50 €

SORBETE DE LIMÓN
*
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Menú Especial
Comuniones o Bodas

APERITIVO  
Popurri de Mariscos Frios

Empanadillas y Croquetas caseras de Pollo
Surtido de Embutidos Ibéricos y Patés

Calamares frescos a la Andaluza
Pinchos Morunos
Bravas con all i oli

Pimientos de Padrón
Queso Manchego

Choricitos fritos al Vino Blanco

2º PLATO 
(A elegir entre 1 carne y 1 pesado)

Dorada Fresca al estilo Donosty
Zarzuela de Pescado a la Marinera

Solomillo de Ibérico en salsa
Colitas de Rape fresco a la Vasca
Entrecot de Ternera a la Brasa

Lomo de Merluza con Almejas y Gambas

 POSTRE 
 Sorbete de Limón y Tarta Conmemorativa 

 *

 BODEGA 
Sangria,Vino Tinto Rioja y Rosado D.O Penedés

Agua Mineral y Refrescos. Café y Cava Brut Segura Viudas

46,50€



Jamón Serrano

Tacos de Tortilla a la Epañola

Tacos de Queso

Montaditos de Salpicón de Marisco

Almendras Saladas

Gambas Saladas

Calamares a la Romana

Croquetas Caseras 

Pinchitos Morunos

Finos, Zumos, Refrescos, Agua Mineral,

Vermuts, Cava, Sangrias, Cerveza,

Vinos, Ginebras y Whisky.

Cafés y Licores.

MENÚS ESPECIALES

Todo lo anterior estará incluido en los

menús que se verán a continuación. Solo se

tendrá que elegir el menú para saber los platos

principales.

Tulipa de Sorbete de Limón con Marc de Cava

Tarta de Nata, Trufa y Yema quemada
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Nº 20  -  50,50€

Nº 22  -  52,50€

Nº 21  -  51,50€

1er PLATO
Zarzuela de Pescado a la Marinera

2º PLATO
Redondo de Ternera a la crema de Piñones

Nº 23  -  54,50€

1er PLATO
Colitas de Rape con Almejas, Cigalas y Langostinos

2º PLATO
1/2 Espaldita de Cordero asada con Panaderas

1er PLATO
Lomo de Bacalao con Almejas

2º PLATO
Escalopines de Solomillo a la Crema de Almendras

1er PLATO
Medallones de Merluza a la Marinera con Cigala,

Langostino, Almejas y Mejillones

2º PLATO
Fricandó de Ternera en Salsa Real con Verduras de

Temporada
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MENÚ INFANTIL

APERITIVO

(A compartir cada 4 comensales)

Olivas Rellenas

Tacos de Queso

Patatas Bravas

Croquetas Caseras

2º PLATO
(A elegir)

Escalopa de Pollo con Patatas

Canelones al Gratén

Macarrones a la Boloñesa

POSTRE
Tartaleta de Helado o Tarta Conmemorativa

BEBIDA

Zumos, Agua Mineral y Refrescos

De 4 a 12 años

20€



R A M B L A  M A R I N A ,  1 5 0 .  0 8 9 0 7 ,  L ' H O S P I T A L E T  D E  L L .
9 3 2  6 3  2 3  6 1  -  R E S T A U R A N T E  L A  F L A M A

Servicio y Detalles del Banquete

Salones independientes con capacidad desde 50 a 275 px

Si desean, se puede combinar cualquier menú, y así escoger

el mas adecuado a sus gustos y necesidades.

El aperitivo se sirve de pie, o sentados, y con barra libre de

bebida.

Disponemos de empresa externa para decoraciones con un

suplemento de 75 euros

En todos los menús está incluido; cóctel de bienvenida,

decoración en centro presidencial y centros en mesas.

El restaurante invita a los novios, y a los acompañantes, se

les hace un 40% de descuento, durante la prueba del menú

para su elección.

Se deberá confirmar el número exacto de personas 1 día

antes del evento, en caso contrario se cobrarán los

menús.

La reserva será confirmada con una paga y señal de 200€.

En caso de cancelación, solo se devolverá el importe, si es

avisado  2 semanas antes del evento.

Se abonará el importe total de la reserva en efectivo o

transferencia 48 horas antes del evento

ES40 2100 3051 2422 0015 2033

Concepto: Nombre reserva+Dia+NºPersonas


